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1.  วัตถุประสงค์ (Objective)

เพื่อให้มั่นใจว่าส่วนผสมของอาหารที่ผ่านการดัดแปลงพันธุกรรม (GMOs)  ส่วนผสมอาหารที่เป็นสารก่อภูมิแพ้ (Allergen) ส่วนผสมอาหารซึ่งระบุแหล่งกำเนิด หรือลักษณะความบริสุทธิ์ (Identity  Preserved)  และอาหารที่มีส่วนผสมอาหารดังกล่าวเป็นองค์ปรกอบ  ไม่ปนเปื้อนไปยังส่วนผสมอาหารที่ไม่ผ่านการดัดแปลงพันธุกรรม   (Non-GMOs)  ส่วนผสมอาหารที่ไม่เป็นสารก่อภูมิแพ้ (Allergen free) และอาหารที่ไม่มีส่วนผสมอาหารดัดแปลงพันธุกรรม หรือสารก่อภูมิแพ้เป็นองค์ประกอบ
2.  ขอบเขต (Scope)


ครอบคลุมถึงฝ่ายต่าง ๆ  ที่เกี่ยวข้องกับการใช้ การขนส่ง และการจัดเก็บส่วนผสมอาหารที่เป็นสารก่อภูมิแพ้ (Allergen) และอาหารที่มีส่วนผสมดังกล่าวเป็นองค์ประกอบ
3.  คำจำกัดความ (Definition)

GMOs  Food 
หมายถึง 
ส่วนผสมอาหารที่ผ่านการดัดแปลงพันธุกรรม (GMOs) และอาหารที่มีส่วนผสมอาหารดังกล่าว



เป็นองค์ประกอบ
Identity  Preserved หมายถึง  วัตถุซึ่งระบุแหล่งกำเนิด  หรือลักษณะความบริสุทธิ์

Allergen Food 
หมายถึง 
ส่วนผสมอาหารที่เป็นสารนอภูมิแพ้ (Allergen) และอาหารที่มีส่วนผสมอาหารดังกล่าวเป็นองค์




ประกอบ

Non-GMOs Food 
หมายถึง 

ส่วนผสมอาหารที่ไม่ผ่านการดัดแปลงพันธุกรรม (GMOs) และอาหารที่มีส่วนผสมอาหารดังกล่าว



 เป็นองค์ประกอบ

Allergen free Food หมายถึง  ส่วนผสมอาหารที่ไม่เป็นสารก่อภูมิแพ้ (Allergen)  และอาหารที่มีส่วนผสมอาหารดังกล่าวเป็น





องค์ประกอบ
4. หน้าที่ความรับผิดชอบ (Responsibility)


4.1 
หัวหน้าฝ่ายวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์


มีหน้าที่ขึ้นบัญชีส่วนผสมอาหารที่ผ่านการดัดแปลงพันธุกรรม ส่วนผสมอาหารที่เป็นสารก่อภูมิแพ้ และส่วนผสมอาหารซึ่งระบุแหล่งกำเนิด หรือลักษณะความบริสุทธิ์ (Identity  Preserved) 

4.2 
หัวหน้าฝ่ายคลังสินค้า


มีหน้าที่ชี้บ่ง ควบคุมการจัดเก็บ และการขนส่ง GMOs/Allergen Food/ Identity  Preserved

4.3 
หัวหน้าฝ่ายผลิต

มีหน้าที่ควบคุมการใช้  GMOs/Allergen Food / Identity  Preserved และตรวจสอบความถูกต้องของฉลากที่ใช้บรรจุสินค้า  GMOs/Allergen / Identity  Preserved Food


4.4 
หัวหน้าฝ่ายควบคุมคุณภาพ


มีหน้าที่ตรวจสอบความถูกต้องของการใช้ การขนส่ง และการจัดเก็บ GMOs/Allergen / Identity  Preserved  Food

5. ขั้นตอนการดำเนินงาน (Method)


5.1 
หัวหน้าฝ่ายวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์


5.1.1   
จัดทำรายการส่วนผสมอาหารที่ใช้ทั้งหมด


5.1.2   
ขอใบรับรองจาก Supplier เพื่อใช้ในการระบุส่วนผสมอาหารที่เป็น GMOs/Allergen / Identity  Preserved


5.1.3   
ระบุส่วนผสมอาหารที่เป็น GMOs/Allergen / Identity  Preserved
5.1.4 จัดทำบัญชีรายการส่วนผสมอาหารที่เป็น GMOs/Allergen/ Identity Preserved (SD-R&D-02/01) และขึ้นทะเบียนเอกสารตามระเบียบการปฏิบัติงานเรื่องการควบคุมเอกสาร (QP-QMR-01)

5.1.5 จัดทำบัญชีรายการส่วนผสมอาหารที่เป็น GMOs/Allergen / Identity  Preserved ให้เป็นปัจจุบันอยู่เสมอ และเมื่อมีส่วนผสมอาหารที่เป็น GMOs/Allergen/ Identity  Preserved เข้ามาให้แจ้งฝ่ายที่เกี่ยวข้องทราบ

5.2 
DCC สำเนาแจกจ่ายบัญชีรายการส่วนผสมอาหารที่เป็น GMOs/Allergen / Identity  Preserved (SD-R&D-02/01) ให้ฝ่ายที่เกี่ยวข้อง

5.3 
หัวหน้าฝ่ายคลังสินค้า
5.3.1 ชี้บ่ง, ควบคุมการจัดเก็บ และการขนส่ง GMOs/Allergen / Identity  Preserved Food โดยจะต้องมีการแยกการจัดเก็บ และการขนส่งอย่างชัดเจนระหว่าง GMOs/Allergen / Identity  Preserved Food และ Non GMOs/Allergen free/ Non Identity  Preserved food

5.3.2 หากพื้นที่ที่ใช้ในการจัดเก็บ ขนส่ง GMOs/Allergen / Identity  Preserved Food มาก่อนให้ทำความสะอาดให้เรียบร้อย และทวนสอบโดยเจ้าหน้าที่ควบคุมคุณภาพ ก่อนใช้ จัดเก็บ และขนส่ง Non GMOs/Allergen Free Food


5.4    หัวหน้าฝ่ายผลิต 
5.4.1 ชี้บ่งและควบคุมการใช้ GMOs/Allergen / Identity  Preserved Food โดยจะต้องมีการแยกผลิตอย่างชัดเจนระหว่าง GMOs/Allergen Food และ Non GMOs/Allergen Free /Non Identity  Preserved Food
5.4.2 หากฝ่ายผลิตใช้ส่วนผสมที่เป็น GMOs/Allergen / Identity  Preserved Food ไม่หมด จะต้องมีการควบคุมการจัดเก็บ โดยจะต้องมีการแยกการจัดเก็บให้ชัดเจนระหว่างส่วนผสมที่เป็น GMOs/Allergen Food และ Non GMOs/Allergen Free / Non Identity  Preserved Food

5.4.3 หากพื้นที่ผลิตมีการใช้ผลิตสินค้าที่เป็น GMOs/Allergen / Identity  Preserved Food มาก่อน ให้ทำความสะอาดให้เรียบร้อยและทวนสอบโดยเจ้าหน้าที่ควบคุมคุณภาพ ก่อนใช้ผลิตสินค้าที่เป็น Non GMOs/Allergen Free / Non Identity  Preserved Food

5.5    หัวหน้าฝ่ายผลิต ตรวจสอบการใช้ฉลาก โดยจะต้องสอดคล้องกับสินค้าที่ผลิต

5.6    หัวหน้าฝ่ายควบคุมคุณภาพ ตรวจสอบความถูกต้องของการใช้ การขนส่ง และการจัดเก็บ GMOs/Allergen / Identity  Preserved Food
6. เอกสารอ้างอิง (Reference)


6.1    QM-QMR-01
คู่มือคุณภาพ 

6.2     QP-QMR-01
ระเบียบการปฏิบัติงานการควบคุมเอกสาร 

6.3     SD-R&D-02/01
บัญชีรายการส่วนผสมอาหารที่เป็น GMOs/Allergen / Identity  Preserved Food 

7. บันทึกคุณภาพ (Record)


ไม่มี
8. 
  เอกสารแนบ (Attachment)

8.1  ผังการดำเนินการ (Flow Chart)

















             









                










                











หัวหน้าฝ่ายวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์





จัดทำบัญชีรายการส่วนผสมอาหาร


ที่เป็น GMOs และ Allergen/ Identity  Preserved





จัดทำบัญชีใหม่ เมื่อมีส่วนผสมอาหารที่เป็น GMOs/Allergen / Identity  Preserved เข้ามา





เจ้าหน้าที่ฝ่ายควบคุมเอกสาร





สำเนาแจกจ่ายฝ่ายที่เกี่ยวข้อง





หัวหน้าฝ่ายคลังสินค้า





ชี้บ่ง ควบคุมการจัดเก็บ ขนส่ง 


GMOs / Allergen Identity  Preserved food





หัวหน้าฝ่ายผลิต





ชี้บ่ง ควบคุมการใช้


GMOs/ Allergen/ Identity  Preserved food














หัวหน้าฝ่ายควบคุมคุณภาพ





ตรวจสอบความถูกต้องของการใช้ ขนส่ง จัดเก็บ GMOs / Allergen Identity  Preserved food











