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                                            มกอช. 8400-2550 

มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ 

อาหารฮาลาล 

1 ขอบขาย 

1.1  มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาตินี้ใชสําหรับอาหารฮาลาล ครอบคลุมการจัดหาวัตถุดิบ 
การจัดเตรียม กระบวนการผลิต การบรรจุ การเก็บรักษา การนําเสนอและการจัดจําหนาย การรักษาความ
ปลอดภัยของอาหาร และเคร่ืองหมายและฉลาก  

1.2  อาหารฮาลาลที่จะไดรับการรับรองตามมาตรฐานนี้ จะตองเปนไปตามขอกําหนดของศาสนบัญญัติ
อิสลามโดยองคกรศาสนาใหการรับรอง กฎหมายและมาตรฐานที่เก่ียวของกับความปลอดภัยอาหารและการ
แสดงเครื่องหมายและฉลาก  

1.3  เนื่องจากการตีความศาสนบัญญัติอิสลามของนิกายและสาขานิกาย อาจมีบางสวนที่แตกตางกัน ความ
แตกตางที่เกิดขึ้น ประเทศผูสงออกและประเทศผูนําเขาหรือผูประกอบการคาของทั้งสองประเทศควรมี
ขอตกลงระหวางกันใหชัดเจน  

2   นิยาม 

ความหมายของคําที่ใชในมาตรฐานฯ นี้ มีดังตอไปนี้ 

2.1 ฮาลาล (Halal,  حلال) หมายถึง ส่ิงของหรือการกระทําใดๆ ซึ่งไดรับการอนุญาตตามศาสนบัญญัติ
อิสลาม  

2.2 นญิส (najis, نجس) หมายถึง ส่ิงสกปรกตามศาสนบัญญัติอิสลาม ซึ่งมี 3 ประเภท ไดแก นญิสชนิด
เบา (มุค็อฟฟะฟะฮฺ, مخففة   نجس  ) นญิสชนิดปานกลาง (มุตะวัสสิเฏาะฮฺ, متوسطة   نجس  ) และนญิสชนิด
หนัก (มุฃ็อลละเซาะฮฺ, مغلظة   نجس  ) รวมถึงอาหารที่ปนเปอนหรือสัมผัสกับนญิส เวนแตจะไดขจัดนญิส 
นั้นออกไปแลว (ตามภาคผนวก ก)  

2.3  อัล-กุรอาน  )    القرآن (  หมายถึง คัมภีรในศาสนาอิสลามที่อัลลอฮฺ (ซุบบะฮานะฮูวะตะอาลา,  سبحانه 
,ทรงประทานใหศาสดามูฮัมมัด (ศ็อลลัลลอฮุอะลัยฮิวะสัลลัม (وتعالى    وسلم   عليه   االله    ىصل ) เปน
ธรรมนูญสูงสุดของศาสนาอิสลาม 



มกอช. 8400-2550 

 

2

2.4  อัสสุนนะฮฺ )السنة(  หมายถึง แบบฉบับจากศาสดามูฮัมมัด (ศ็อลลัลลอฮุอะลัยฮิวะสัลลัม,  االله    ىصل
وسلم عليه ) ทั้งทางดานวจนะ การปฏิบัติ การยอมรับ และถือเปนบทบัญญัติรองจากอัล-กุรอาน )القرآن(  

2.5 อัล-อิจมาอฺ  )    الإجماع (  หมายถึง ความเห็นพองตองกันหรือมติเอกฉันท หรือการที่ผูที่มี
ความสามารถวิเคราะหหาขอกําหนดจากตัวบทอัล-กุรอาน หรืออัสสุนนะฮฺ ไดเห็นพองตองกันในการ
ตีความศาสนบัญญัติอิสลาม 

2.6 อัล-กิยาส  )   القياس (  หมายถึง การนําเอาส่ิงหนึ่งไปเปรียบเทียบกับสิ่งหนึ่ง เชน เกิดเหตุการณหนึ่ง
ข้ึน นักการศาสนาจะใชการเปรียบเทียบเหตุการณนั้นกับอัล-กุรอาน หรืออัสสุนนะฮฺ หรืออัล-อิจมาอฺ หรือ
เหตุการณที่เกิดขึ้นคลายคลึงกันเพื่อการตีความทางศาสนา 

2.7  ศาสนบัญญัติอิสลาม (Islamic law, الإسلامية شريعةال ) หมายถึง บทบัญญัติที่มุสลิมตองถือปฏิบัติ 
โดยยึดตัวบทจากคัมภีรอัล-กุรอาน อัสสุนนะฮฺ อัล-อิจมาอฺ และอัล-กิยาส ซึ่งเปนที่ยอมรับกันตามแนวทาง
ในสาขานิกาย (มัซฮับ,  مذهب) ชาฟอี  ) عيشاف (  หรือฮานาฟ  ) حنفي (  หรือมาลิกี  ) لكي ام (  หรือฮัมบาลี

)حنبلي(  ข้ึนอยูกับแตละประเทศที่จะนําแนวทางนี้ไปใชปฏิบัติวายึดถือในแนวทางใด 

2.8  อาหารฮาลาล (Halal food) หมายถึง อาหารที่ไดรับอนุญาตตามศาสนบัญญัติอิสลาม รวมถึงส่ิงอ่ืนที่
มีความหมายเชนเดียวกันและมีคุณสมบัติครบถวน ตามขอกําหนดในมาตรฐานฉบับนี้ 

3   เกณฑกําหนดสําหรับการใชคํา “ฮาลาล” 

3.1   อาหารที่อนุญาตตามศาสนบัญญัติอิสลาม  

ตามศาสนบัญญัติอิสลามถือวาแหลงอาหารทั้งหมดเปนที่อนุญาต ยกเวนแหลงอาหารรวมทั้งผลิตภัณฑและ
ส่ิงที่ไดจากแหลงอาหาร ตอไปนี้  

3.1.1 สุกร หมูปา และสุนัข 

3.1.2 งูและลิง   

3.1.3 สัตวกินเนื้อเปนอาหารที่มีเข้ียวและกรงเล็บ เชน สิงโต เสือ หมี และสัตวอ่ืนๆที่คลายกัน 

3.1.4 นกลาเหยื่อที่มีกรงเล็บ เชน นกอินทรี นกแรง และนกอื่นๆที่คลายกัน 

3.1.5 สัตวทําลาย และสัตวมีพิษ เชน หนู ตะขาบ แมลงปอง และสัตวอ่ืนๆที่คลายกัน  

3.1.6 สัตวที่หามฆาในศาสนาอิสลาม เชน มด ผึ้ง และนกหัวขวาน 

3.1.7 สัตวที่นารังเกียจโดยทั่วไป เชน เห็บ หมดั ไร เหา แมลงวัน หนอน และสัตวอ่ืนๆที่คลายกัน 



มกอช. 8400-2550 
 

3

3.1.8 สัตวที่อาศัยอยูไดทั้งบนบกและในน้ํา เชน กบ จระเข เตา และสัตวอ่ืนๆที่คลายกัน  

3.1.9 ลาและลอที่เปนสัตวเล้ียงใชงาน 

3.1.10 สัตวน้ําที่มีพิษหรือเปนอันตรายทุกชนิด เวนแตพิษหรืออันตรายดังกลาวไดถูกกําจัดออกระหวาง
กระบวนการผลิตแลว 

3.1.11 สัตวบก สัตวปก สัตวประเภทนกที่ไมไดถูกเชือดถูกตองตามศาสนบัญญัติอิสลาม  

3.1.12 เลือดที่มาจากการเชือดหรือไหลออกจากรางกาย 

3.1.13 อาหารที่ไดจากพืชที่มีพิษหรือทําใหมึนเมาหรือเปนอันตราย เวนแตเมื่อสารดังกลาวไดถูกกําจัด
ออกระหวางกระบวนการผลิตแลว 

3.1.14 อาหารและเครื่องดื่มที่กอใหเกิดความมึนเมา  

3.1.15 เครื่องดื่ม แรธาตุจากธรรมชาติ และวัตถุเคมีทุกชนิดที่เปนพิษและกอใหเกิดอันตราย 

3.1.16 อาหารและเครื่องดื่มที่มีสวนประกอบอาหารที่ไดจากการดัดแปรพันธุกรรม (genetically modified 
organism :GMO) จากสารพันธุกรรมของสัตวที่ไมอนุญาตตามศาสนบัญญัติอิสลาม  

3.1.17 วัตถุเจือปนอาหารหรือสวนผสมอาหารที่มาจากแหลงขางตนตั้งแต 3.1.1 – 3.1.16 

3.2    การเชือดสัตว 

3.2.1 การเชือดสัตวที่อนุญาตตามศาสนบัญญัติอิสลามตองแยกออกจากสัตวที่ไมอนุญาตอยางเด็ดขาด 
ตามหลักเกณฑดังตอไปนี้ 

3.2.1.1 การเชือดตองกระทําโดยมุสลิมผูศรัทธาและมีความรูความเขาใจในวิธีการเชือดสัตวตาม       
ศาสนบัญญัติอิสลาม 

3.2.1.2 สัตวที่จะทําการเชือดตองเปนสัตวที่อนุญาตใหใชเปนอาหารไดตามศาสนบัญญัติอิสลาม 

3.2.1.3 สัตวจะตองมีชีวิต ณ เวลาที่เชือด  

3.2.1.4 การเชือดตองตัดหลอดลม หลอดอาหาร เสนเลือดแดงใหญ และเสนเลือดดําใหญบริเวณลําคอให
ขาดในคราวเดียว  

3.2.1.5 กอนที่จะเชือดสัตวตองกลาวคําวา “บิสมิลลาฮฺ,   ” االله بسم

3.2.1.6 การเชือดใหใชเฉพาะมีดหรือเคร่ืองมือที่คมและไมควรยกออกจากลําคอสัตวขณะทําการเชือด  
สัตวจะตองตายเพราะการเชือดโดยไมทรมาน 
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3.2.2 ไมแนะนําทําใหสัตวสลบหรือหมดสติกอนการเชือด (stunning) เวนแตกรณีที่จําเปน การกระทํา
ดังกลาวตองเปนไปตามที่กําหนดไวในภาคผนวก ข  

3.2.3 ไมแนะนําใหเชือดสัตวปกโดยใชเครื่องเชือดกล เวนแตกรณีที่จําเปน การกระทําดังกลาวตองเปนไป
ตามที่กําหนดไวในภาคผนวก ค 

3.3  การจัดเตรียม การผลิต การขนสง และการเก็บรักษา 

3.3.1  อาหารที่ผานกระบวนการผลิตจะฮาลาลไดตอเมื่อเขาเง่ือนไขดังตอไปนี้ 

3.3.1.1  อาหารตองไมมีสวนประกอบที่มาจากสัตวซึ่งไมอนุญาต หรือมาจากสัตวที่เชือดไมเปนไปตาม 
ศาสนบัญญัติอิสลาม 

3.3.1.2 ไมมีองคประกอบตามขอ 3.1.1-3.1.17  

3.3.1.3 อาหารตองจัดเตรียม ผานกระบวนการผลิต แปรรูป ขนสง หรือเก็บรักษา โดยใชอุปกรณที่ไมมี
การปนเปอนนญิส และเปนไปตามขอ 3.3.3  

3.3.1.4 ในระหวางการจัดเตรียม การผานกระบวนการผลิต การเก็บรักษาหรือการขนสง อาหารเหลานั้น
จะตองแยกออกจากอาหารอื่นๆที่ไมมีคุณสมบัติตามขอ 3.3.1.1 ถึงขอ 3.3.1.3 ขางตน หรือจากสิ่งที่เปน 
นญิส  

3.3.2  ในระหวางการเก็บรักษาและการขนสง วัตถุดิบที่จะนํามาใชในการผลิตและผลิตภัณฑอาหารฮาลาล
จะตองแยกออกจากอาหารอื่นๆที่ไมมีคุณสมบัติตามขอ 3.3.1.1 ถึงขอ 3.3.1.3 หรือมีมาตรการที่สามารถ
ปองกันการปนเปอนจากสิ่งที่เปนนญิส 

3.3.3 เครื่องมือ ภาชนะ เครื่องจักรและอุปกรณการผลิตอาหารฮาลาลตองไมทํามาจากวัสดุที่เปนนญิส 
หรือตองไมมีสวนประกอบของนญิสตามศาสนบัญญัติอิสลาม   

3.3.4  กรณีการใชอุปกรณที่ผานการใชกับอาหารที่ไมใชฮาลาลมากอน ตองลางทําความสะอาดตาม   
ศาสนบัญญัติอิสลาม ตามขอ 3.4 

3.3.5  กรณีที่มีการเปลี่ยนสายการผลิตอาหารที่ปนเปอนนญิสชนิดหนัก (ตามภาคผนวก ก) มาผลิต
อาหารฮาลาล  สายการผลิตนั้นจะตองไดรับการลาง และชําระตามศาสนบัญญัติอิสลาม ข้ันตอนการปฏิบัตินี้
จะตองอยูภายใตการดูแลและทวนสอบผลการลางโดยองคกรทางศาสนาอิสลาม  เมื่อไดมีการปรับเปลี่ยน
สายการผลิตมาสูการผลิตอาหารฮาลาลแลวตองผลิตอาหารฮาลาลเทานั้น หากมีการเปลี่ยนสายการผลิตไปสู
การผลิตอาหารที่ปนเปอนนญิสชนิดหนักอีก จะไมอนุญาตใหกลับมาสูการผลิตอาหารฮาลาล 
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3.4  การชําระลางนญิส )سةلنجاا إزالة(  

เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณที่สัมผัสกับอาหารโดยตรง ที่ปนเปอนนญิสทุกชนิดไมวาจะมองเห็นหรือไม 
ตองกําจัดดวยวิธีลางทําความสะอาดตามที่ระบุไวในศาสนบัญญัติอิสลาม มีวิธีปฏิบัติดังภาคผนวก ก 

3.5  สุขลักษณะอาหาร  

อาหารทุกชนิดควรเตรียม ผลิต ปรุง ผานกระบวนการบรรจุ ขนสง และเก็บรักษา ตามศาสนบัญญัติอิสลาม
และกฎหมายที่เก่ียวของหรือตามหลักเกณฑทั่วไปเกี่ยวกับสุขลักษณะอาหารโครงการมาตรฐานอาหาร    
เอฟ เอ โอ/ดับบลิว เอช โอ (Codex General Principles on Food Hygiene) และมาตรฐานอาหารของ
โครงการมาตรฐานอาหาร เอฟ เอ โอ/ดับบลิว เอช โอ เร่ืองอ่ืนๆที่เก่ียวของ 

3.6  บรรจุภัณฑและการบรรจุ  

3.6.1   บรรจุภัณฑตองฮาลาลและไมเปนวัตถุที่เปนอันตรายตอสุขภาพของมนุษย และไมทํามาจากสิ่งที่
ประกาศวาเปนนญิสตามศาสนบัญญัติอิสลาม 

3.6.2   กระบวนการบรรจุตองกระทําในพื้นที่ที่สะอาด ไมมีการปนเปอนนญิส และปฏิบัติอยางถูก
สุขลักษณะ 

3.7  การเก็บรักษาผลิตภัณฑ วิธกีารนําเสนอ การโฆษณา และการจัดจําหนาย 

ตองแยกผลิตภัณฑอาหารฮาลาลที่ตองการเก็บรักษา การนําเสนอ และจัดจําหนาย ออกจากผลิตภัณฑที่ไม
ฮาลาลและควรจะแสดงเครื่องหมาย “ฮาลาล,   حلال” หรือ “ซาบีหะฮฺ,   ذبيحة” (เชือดถูกตองตาม      
ศาสนบัญญัติอิสลาม) ตามแตกรณี ทั้งนี้เพ่ือปองกันการปะปนหรือปนเปอนจากสิ่งที่ไมฮาลาล 

3.8  เครื่องหมายและฉลาก 

อาหารฮาลาลใหมีขอกําหนดฉลากเพิ่มเติม ดังนี้ 

3.8.1  วัสดุที่ เปนฉลากและสัมผัสโดยตรงกับผลิตภัณฑอาหารตองไมเปนวัสดุที่ เปนนญิสหรือมี
สวนประกอบที่เปนนญิส หรือปนเปอนนญิส และไมเปนวัสดุที่มีอันตรายตอสุขภาพ 

3.8.2   อาหารที่จะกลาวอางวาเปนอาหารฮาลาล ตองแสดงคําวาฮาลาล (Halal,  حلال) หรือขอความอื่นที่
เทียบเทา เชน ซาบีหะฮฺ )ذبيحة(  หรือเคร่ืองหมายที่ไดรับการยอมรับจากหนวยรับรองบนฉลากอาหาร  

3.8.3  การกลาวอางวาเปนอาหารฮาลาลตองไมกระทําในลักษณะที่กอใหเกิดขอสงสัยเกี่ยวกับความ
ปลอดภัยของอาหาร และไมทําใหเกิดความเขาใจผิดเกี่ยวกับการไดรับการรับรองฮาลาล หรือทําใหเขาใจวา
อาหารฮาลาล มีคุณคาทางโภชนาการสูงกวาหรือมีประโยชนตอสุขภาพมากกวาอาหารชนิดอื่นๆ 
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ภาคผนวก ก 
ขอกําหนดเกี่ยวกับเรื่องนญิส และวิธีชําระลาง 

ก.1 นญิส มี 3 ชนิด คือ   

(1)  นญิสชนิดเบา ไดแก ปสสาวะของเด็กผูชายซึ่งอายุไมถึง 2 ขวบ ไมไดกินหรือดื่มสิ่งอ่ืนใดที่ทําใหอ่ิม 
นอกจากน้ํานม 

(2)  นญิสชนิดปานกลาง ไดแก ส่ิงที่ไมอยูภายใต นญิสชนิดเบา หรือนญิสชนิดหนัก โลหิต น้ําหนอง 
น้ําเหลือง อาเจียน อุจจาระ ปสสาวะ ซากสัตวที่ไมไดเชือด (ยกเวนปลา และตั๊กแตน) แตตองไมใช           
ซากสัตวนญิสชนิดหนัก  และน้ํานมของสัตวที่หามรับประทานเหลานี้ ส่ิงที่ทําใหมึนเมา 

 (3) นญิสชนิดหนัก ไดแก สุกร สุนัข หรือสัตวที่เกิดมาดวยการผสมพันธุกับสุนัข หรือสุกร และทุกส่ิงอัน
เนื่องมาจากสัตวดังกลาวนี้  

ก.2  วิธีลางนญิส 

(1) วิธีลางนญิสชนิดเบา ใหชําระนญิสออกใหหมดเสียกอน แลวใชน้ําพรมบนรอยที่เปอนนญิสนั้นใหทั่ว 
โดยไมจําเปนตองใหน้ําไหลผานก็ใชได 

(2) วิธีลางนญิสชนิดปานกลาง ใหชําระนญิสออกใหหมดเสียกอน แลวลางดวยน้ําสะอาดใหไหลผานอยาง
นอย 1 ครั้งเพ่ือใหสี กล่ิน รส หมดไป และในทางที่ดีใหลางเพ่ิมเปน 3 ครั้ง  

(3) วิธีลางนญิสชนิดหนัก ใหชําระนญิสออกใหหมดเสียกอน แลวลางดวยน้ําสะอาดใหไหลผาน 7 ครั้ง 
แต 1 ใน 7 ครั้งนั้น ตองเปนน้ําดินที่สะอาดตามศาสนบัญญัติอิสลามและมีสภาพขุนแขวนลอย หรือน้ํา
ดินสอพอง และแนะนําใหใชน้ําดินลางในครั้งแรก 

หมายเหตุ  คําวา “น้ําสะอาดใหไหลผานอยางนอย 1 ครั้ง” หมายถึง การลางทั่วถึงทุกสวนที่เปรอะ
เปอนนญิส โดยตองทําใหสี กล่ิน รส ของนญิสนั้นหมดไป และคําวา “น้ําสะอาดใหไหลผาน 7 ครั้ง” การ
ปฏิบัติแตละครั้งใหดําเนินการในลักษณะเชนเดียวกัน 
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ภาคผนวก ข 
การทําใหสัตวสลบหรือหมดสติกอนการเชือด (สัตวปกและสัตวเคี้ยวเอื้อง) 

โดยทั่วไปไมแนะนําทําใหสัตวสลบหรือหมดสติกอนการเชือด เวนแตกรณีที่จําเปน ควรปฏิบัติ ดังนี้ 

ข.1 ขอปฏิบัติทั่วไป 

(1) วิธีการทําใหสัตวสลบอาจใชไดสองวิธีคือการใชไฟฟาและการใชเครื่องกล 

(2) การใชเครื่องมือทําใหสัตวสลบตองมีหัวหนางานท่ีเปนมุสลิม  ) مسلم (  ผูศรัทธาควบคุมการใช
ตลอดเวลา หรืออาจใชพนักงานเชือดที่เปนมุสลิมที่ไดรับการฝกมาอยางดี  

(3) สัตวตองถูกทําใหสลบเปนการชั่วคราวและตองฟนสูภาวะปกติดวยตนเองภายในเวลา 5 นาทีภายหลัง
ที่ถูกทําใหสลบ 

(4) การทําใหสลบตองไมทําใหสัตวตายหรือทําใหสัตวเกิดการบาดเจ็บอยางถาวร 

ข.2  การทําใหสลบดวยไฟฟา 

(1) เครื่องมือทําใหสัตวสลบดวยไฟฟาทุกชนิด ตองเปนไปตามมาตรฐานที่หนวยงานรัฐบาลที่รับผิดชอบ
ดานการเชือดยอมรับ 

(2) ตองมีเจาหนาที่ชํานาญการควบคุมความแรงของกระแสไฟฟาที่ใช ตามคาที่แนะนํา ดังนี้ 

ชนิดสัตว กระแสไฟฟา (A) ระยะเวลา (S) 
ไก (chicken) 0.25 – 0.50 3.00 – 5.00 
ลูกแกะ (lamb) 0.50 – 0.90 2.00 – 3.00 
แพะ (goat) 0.70 – 1.00 2.00 – 3.00 
แกะ (sheep) 0.70 – 1.20 2.00 – 3.00 
ลูกโค (calf) 0.50 – 1.50 3.00 
โครุนขุน (steer) 1.50 – 2.50 2.00 – 3.00 
โคแมพันธุ หรือโครีดนม (cow) 2.00 – 3.00 2.50 – 3.50  
โคพอพันธุ (bull) 2.50 – 3.50 3.00 – 4.00 
กระบือ (buffalo) 2.50 – 3.50 3.00 – 4.00 
นกกระจอกเทศ (ostrich) 0.75 10.00 
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(3) การใชเครื่องทําใหสัตวบกสลบ ควรเปนชนิด “ใชกับหัว” (head only stunner) เทานั้น โดยการวาง
อิเล็กโทรดทั้งสองข้ัวไวที่หัวสัตวหรืออาจเปนเครื่องมือไฟฟาชนิดอื่นๆที่คณะกรรมการกลางอิสลามแหง
ประเทศไทยยอมรับ และเปนไปตามขอ ข.2 (1) 

(4) การใชเครื่องทําใหสัตวปกสลบควรเปนชนิด “ใชน้ํา” (water bath stunner) หรืออาจเปนเครื่องมือ
ไฟฟาชนิดอื่นๆที่คณะกรรมการกลางอิสลามแหงประเทศไทยยอมรับ และเปนไปตามขอ ข.2 (1) 

ข.3  การทําใหสลบดวยเครื่องชนิดกล 

(1) เครื่องทําใหสลบชนิดกล (mechanical stunner) ควรใชกับโค กระบือ 

(2) อนุญาตใหใชเครื่องทําใหสลบที่ไมเปนชนิดเจาะ (non-penetrative) ดังเชน แบบหัวเห็ด 
(mushroom head) หรืออาจเปนเครื่องมือชนิดกลอื่นๆที่คณะกรรมการกลางอิสลามแหงประเทศไทย
ยอมรับ 

(3) เครื่องมือตองไมเจาะผานหรือทําใหกะโหลกสัตวแตกทั้งนี้เพ่ือไมทําใหสัตวบาดเจ็บอยางถาวร 

(4) กะโหลกสัตว (ภายหลังเลาะหนังออกแลว) ตองไมมีรองรอยที่แสดงวาสัตวบาดเจ็บอยางถาวร หาก
พบวากะโหลกถูกเจาะหรือกะโหลกแตก ใหถือวาซากสัตวนั้นไมอนุญาตตามศาสนบัญญัติอิสลามและตอง
แยกออกจากซากสัตวที่อนุญาตตามศาสนบัญญัติอิสลาม 
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ภาคผนวก ค 
แนวทางการใชเครื่องเชือดกลสําหรับไก หรือสัตวปก 

เครื่องเชือดกลสําหรับไก หากจําเปนตองใช จะตองเปนไปตามเงื่อนไขดังตอไปนี้ 

ค.1 ผูใชเครื่องเชือดกลตองเปนมุสลิมผูศรัทธา จะตองกลาวคําวา “บิสมิลลาฮฺ, االله    بسم  ”  กอนเปดเครื่อง
เชือดกลใหทํางาน 

ค.2 มุสลิมที่เปดเครื่องเชือดกลจะตองไมละทิ้งเคร่ืองเชือดและสถานที่ระหวางเครื่องเชือดกลทํางาน 

ค.3 หากมุสลิมผูใชเครื่องเชือดกลคนแรกจําเปนตองละทิ้งบริเวณที่เชือด ตองมีมุสลิมอีกคนหนึ่งเขามาทํา
หนาที่แทน ทั้งนี้โดยผูใชเครื่องเชือดกลคนแรกตองหยุดเครื่องเชือดกล และผูใชเครื่องเชือดกลคนที่สอง
จะตองเร่ิมงานตั้งแตข้ันตอนในขอ 1 ใหม ดวยการกลาวคําวา “บิสมิลลาฮฺ, االله بسم ” 

ค.4 ใบมีดของเครื่องเชือดกลตองเปนชนิดใบมีดเดียวและมีความคม 

ค.5 การเชือดจะตองตัดหลอดลม หลอดอาหาร เสนเลือดใหญบริเวณลําคอ (เสนเลือดดําใหญจูกูลาร 
(jugular vain) และ เสนเลือดแดงใหญคาโรติด (carotid vain) ใหขาดออกทั้งสองดาน) ของสัตวปกนั้นให
ขาดจากกันในคราวเดียว 

ค.6 ผูใชเครื่องเชือดกลจะตองตรวจสอบวาสัตวถูกเชือดอยางถูกตองหรือไม หากสัตวตัวใดไมถูกเชือด
อยางถูกตอง ผูใชเครื่องเชือดกลผูนั้นหรือผูเชือดมุสลิมคนอื่นจะตองทําการเชือดสัตวตัวนั้นซ้ําดวยมีด
ในทันที  
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ภาคผนวก ง 
หนวย 

หนวย SI และสัญลักษณที่ใชในมาตรฐานฯ นี้ และหนวยที่ SI ยอมใหใชได มีดังนี ้

 

ปริมาณ ชื่อหนวย สัญลักษณหนวย 

กระแสไฟฟา แอมแปร (Ampere)  A 

เวลา วินาที (Second) S 

หนวย SI (International System of Units หรือ Le Système International d’ Unités; SI) 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 




